
Nehmen Sie sich die Zeit und genießen 
Sie die Spezialitäten unseres Hauses!

Mit Gott und der Welt versöhnt
ist jeder, den man so verwöhnt

wie heute beispielsweise
in diesem netten Kreise.

Wem immer solches widerfährt,
der fühlt als Gast sich hochgeehrt

und kommt ob hoch, ob nieder,
in aller Regel wieder.

Wir wünschen Ihnen einen nachhaltigen Genuss
mit unseren traditionellen Rezepten, 

Schmankerln aus der Region,
nationalen und internationalen Kompositionen.

Guten Appetit wünscht Ihnen Familie Baumgartner 
mit Ihren Mitarbeitern

Lieber Gast, Informationen über Zutaten in unseren Speisen,

die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen könnten, erhalten 

Sie auf Nachfrage bei unseren ServicemitarbeiterInnen! 



Shrimps Cocktail
mit frischem Gebäck

€ 7,80

Schinkenrolle 
auf Blattsalat

€ 5,40

Schafkäse im Speckmantel 
auf buntem Blattsalat

€ 7,60

Gefüllte Palatschinken
mit Fleisch gefüllt und Käse gratiniert

€ 7,30

Kalte Vorspeisen

Warme Vorspeisen



Klare Rindssuppe
mit Leberknödel oder hausgemachten Fritatten

€ 3,50
mit Kaspressknödel

€ 3,90 

Knoblauchcremesuppe
mit Käse-Croutons

€ 4,20

Suppenküberl
mit reichlich Rindfleisch, Wurzelgemüse 

und Fadennudeln

€ 4,90 

Suppen



Feinschmecker Kotelett
mit Spiegelei, Pommes, Gemüse und Salatteller

€ 13,90

Grenadins aus dem Lachskarree
in hausgemachter Letschosauce

mit Bratkartoffeln und Salatteller

€ 13,60

Karreerose 
„Wiener Art“ oder „Pariser Art“

mit Salatteller
€ 10,60 / € 10,90

„Cordon Bleu“ vom Schweinerücken
mit Salatteller

€ 12,80

Zarte Karreerose
in Champignon-Oberssauce 

mit Reis und Salatteller

€ 13,60

Hauptspeisen

das müssen Sie gegessen haben!



Jungschweinkotelett in der Hülle von gehobelten Mandeln gebacken
dazu Kroketten, Pfirsich, Preiselbeeren und Salatteller 

€ 14,10

Königsberger Schnitzel – Spezialität vom Chef 
gefüllt mit Schafkäse, Speck und Zwiebel
dazu Petersilienkartoffeln und Salatteller

€ 13,90

Vanille-Rostbraten von der Beiried
„Knoblauch war die Vanille des armen Mannes“

mit Bratkartoffeln und Speckfisolen

€ 15,90

Zwiebelrostbraten „Alt Wiener Art“ von der Beiried
frische Zwiebel mitgeröstet, mit gebackenen Zwiebeln belegt 

dazu Bratkartoffeln
€ 15,90

Bami’s Grillplatte für 2 Personen
saftiges Kotelett, zartes Putenfilet, kräftige Beiriedschnitte,

Früchtespieß, Pommes und Gemüse

€ 33,90

Hauptspeisen

das müssen Sie gegessen haben!



Bami’s Grillteller – Der Klassiker
zartes Putenfilet, saftiges Kotelett, kräftige Beiriedschnitte,

Pommes und buntes Gartengemüse
€ 14,90

Kotelett vom Landschwein – mariniert mit Knoblauchöl
dazu frischer Knoblauch, Pommes und Salatteller

€ 13,90 

Das besondere Erlebnis: 
Schweinefilet „am Galgen“

raffiniert mariniert – sorgfältig rosa gebraten
mit Pommes und Salatteller 

AM TISCH FLAMBIERT
€ 15,60

Medaillons vom Schweinslungenbraten „Madagaskar“
auf grüner Pfeffersauce 

mit Kartoffelkroketten und Brokkoliröschen 

€ 15,40 

Delikatesse vom Rinderrücken
Rückensteak ca. 250g 

dazu Ofenkartoffel und Gemüse

€ 24,90

Hauptspeisen
da geht’s heiß her!

Wählen Sie aus unserem 
Angebot Ihre Lieblingssauce:
Sauce Tartar, Preiselbeeren, Cocktailsauce, 
Barbecue Sauce, Knoblauchsauce € 2,00
Salatteller € 3,50



Putenstreifensalat 
gebacken oder gegrillt 
auf mariniertem Blattsalat

€ 10,30

Putenschnitzel „Wiener oder Pariser Art“
und gemischtem Salatteller

Putenfilet „Hawaii“ 
in Obers-Currysauce

mit gebratenen Früchten, Reis und Salatteller

„Cordon Bleu“ vom Putenfilet 
mit Salatteller

€ 13,40

Hauptspeisen
Geflügel einmal anders!

€ 11,50 / 11,90

€ 14,10



Schollenfilet „Finkenwerder Art“
natur gebraten mit Speckwürfeln und Kräutern 

dazu Kartoffeln und Salatteller

€ 13,40
Schollenfilet

gebacken mit Mayonnaisesalat
€ 12,80

Zanderfilet in Almbutter gebraten
mit Kartoffeln, Preiselbeeren und Blattsalat

€ 15,60

Fisch
Genuss aus dem Wasser!

Vegetarisch – ohne Fleisch

aber mit viel Raffinesse!

Gemüse-Laibchen
mit  Petersilienkartoffeln und 

Blattsalat

€ 9,90
Käse-Palatschinkengebacken

mit Sauce Tartare undBlattsalat
€ 10,30 

Gauda gebacken
mit Preiselbeeren und Blattsalat

€ 10,30



SpongeBob 
gebackener Käse 

mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

€ 6,10

Happy Feet 
gebackenes Schollenfilet

mit Mayonnaisesalat

€ 6,90 

Gestiefelter Kater 
gebackenes Putenschnitzel 
mit Pommes und Kartoffelsalat

€ 7,10

Kermit der Frosch
1 Stück 

Marmeladenpalatschinke 
€ 2,50

Für unsere
jungen Gäste!



Nuss-Schmarrn
mit Birnenmousse 

€ 9,90 

Kaiserschmarrn
mit Zwetschkenröster

€ 9,80 

Mohr im Hemd
€ 4,80

Palatschinken (2 Stück)
mit Marillen oder Erdbeermarmelade € 5,00 

Vanille-Eis   € 7,60
Schoko-Nuss  € 7,60

Pepi’s Schöberl
mit Preiselbeeren 

€ 9,80 

Hausgemachte Torten/Schnitten
nach Tagesangebot 

Aus der österreichischen

Mehlspeisenküche!
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Für mitgebrachte Mehlspeisen wird
pro Person € 0,70 Gabelgeld verrechnet.

Wir bitten um Verständnis




